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腊肉烘干房技术指导
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西部大旗中药材烘干房产品特点：1、热源选择多样：，不管是市面上火爆的空气能，还是价
格亲民的电加热、天然气、蒸汽以及生物质颗粒，我们都可统统满足；2、自动化程度高，PLC自
动控制系统，实现自动化烘干，无需专人值守；3、操作简单，烘干参数设置好以后，只需要一键
开机即可；4、节能环保，烘干过程中不产生废气、废渣，安全卫生无污染；西部大旗有着多年的
烘干经验，对各行业各类产品的烘干工艺要求有着深刻的认识，并且有专门的技术人员进行对接，
双向交流沟通，确保能够设计一款让您满意的烘干房设备。什么是烘干房？它的类型有哪些？腊
肉烘干房技术指导

西部大旗空气能天冬烘干房的优势：1、高效节能：运行费用比传统烘干系统更省，是电热烘
干的1/3;燃气烘干的1/2。(与地区气温有关)2、加大循环风：耐高温高湿循环风机，确保烘房内
部风干的均匀性，没有风干死角。3、自动化控制方式：采用智能编程方式，触摸屏人机界面，可
以设定10个时间段的烘干工艺参数，控制精确，节能、稳定、高效。自动控温，排湿模式可采用
温度控制方式、湿度控制方式、时间控制方式等。4、辅助热回收功能：本设备增加排湿热回收器，
排风与进风时通过热能交换器，在排湿的同时把热量回收返回烘房，使热能得到循环重复利用，
有效的降低了生产成本。成都风干肉烘干房多少钱辣椒烘干房多少钱一台？

西部大旗针对肉制品的实际烘干需求研制的肉制品烘干房有如下特点：1、升温速度快，结合
烘干工艺需求，能及时达到烘干温度，避免因不能及时达到需求温度而发酸、变质等情况；2、排
湿速度快，在产品需要排湿的阶段能迅速的排出湿气，同时补充新鲜空气，满足产品不同阶段的
烘干工艺需求；3、均匀度高，烘干品质统一，配置扰流风机提升烘房整体均匀度，达到同时烘干
的目的；4、烘干成本低，配置循环系统，提高烘干过程中热利用率，极大的降低烘干了成本；5、
自动化程度高，配置PLC自动控制系统，可根据工艺需求设置烘干曲线，实现自动化烘干，无需
专人值守；6、热源范围广，可根据自身情况选择热源，如：天然气、空气能、电、生物质颗粒、
柴油、煤、柴、低温烘干等；

2、高温烘干房：

  可回收物料中的有用易挥发成分。某些物料含有用易挥发性成分（如香味及其它易挥发成分），
利用热泵干燥时，在干燥室内，易挥发性成分和水分一同气化进入空气，含易挥发性成分的空气
经过蒸发器被冷却时，其中的易挥发性成分也被液化，随凝结水一同排出，收集含易挥发性成分
的凝结水，并用适当的方法将有用易挥发性成分分离出即可。

3、农产品烘干房：
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   高效节能。热泵烘干机中加热空气的热量主要来自回收干燥室排出的温湿空气中所含的显热
和潜热，需要输入的能量只有热泵压缩机的耗功，而热泵又有消耗少量功即可制取大量热量的优
势，因此热泵干燥装置SMER（消耗单位能量所除去湿物料中的水分量）通常为1.0～4.0kg/kWh，而
传统对流干燥器的SMER值约为0.2～0.6kg/kWh。 中药材烘干房批量定制欢迎联系中智旗云。

腊肉是我国许多地区的特色名吃，不同地区的做法也各不相同，但几乎所有的腊肉，都需要烘干
和烟熏的工艺，有的地方用柴灶、有的地方用铁锅、还有的地方用土陶大缸，传统的烘干烟熏工
艺大多采用明火，制作时间冗长工艺繁琐，随着居民生活水平的提高，传统工艺已经慢慢退出腊
肉加工市场，现代化的腊肉烘干房以其自动化的优势悄悄走进腊肉加工企业。四川西部大旗腊肉
烘干房厂家，产品种类齐全，除了烘干腊肉外，还有各种风干肉、香肠、板鸭等肉制品的烘干，
以及果蔬、中药材、各类农副产品的烘干，欢迎有需要的朋友咨询了解。 车辆烘干房通过热风炉
加热空气，达到合适温度的热风，在风机压力作用下经管道进入烘干房内以带动烘房升温。宜宾
烘干房方案

西部大旗辣椒烘干房产品特点。腊肉烘干房技术指导

1、板鸭烘干房方便、节能、环保的标准化生产：全套设备配合智能化电脑操控系统，可方便
修改烘干参数和工艺，灵活性强，优化了烘干过程的富裕时间和多余热量，能耗是电热管能耗
的50%，蒸汽能耗的40%，燃煤的20%，节能可靠，全部过程不会产生废气、废渣等对环境影响较大
的有害物质，实现了无尘化，杜绝了蚊蝇及其他污染杂质的二次污染，环保高效。南北方都有腊
鸭腊肉的制作，只是制作工艺不同，风味不相同。不管是腊鸭还是腊肉也好，在制作过程中，烘
干是一个相当重要的环节。近几年，越来越多客户选择使用西部大旗腊肉、腊鸭热泵烘干机,有部
分客户用燃煤火管热风炉这种方法干燥腊鸭，它存在着产品受煤灰污染，干燥周期长（一般要72
小时以上），能耗大的缺点，目前正在积极的改进升级设备，很多都换上了环保卫生的空气能烘
干机，这是一个趋势,腊鸭烘干机烘干过程通风好，腊鸭表面受热均匀，无需人工进入进行翻转。
保持品质，成品品质能达到统一，无需人工分离多功能的板鸭烘干房腊肉烘干房技术指导

四川中智旗云通用设备有限公司汇集了大量的优秀人才，集企业奇思，创经济奇迹，一群有
梦想有朝气的团队不断在前进的道路上开创新天地，绘画新蓝图，在四川省等地区的机械及行业
设备中始终保持良好的信誉，信奉着“争取每一个客户不容易，失去每一个用户很简单”的理念，
市场是企业的方向，质量是企业的生命，在公司有效方针的领导下，全体上下，团结一致，共同
进退，**协力把各方面工作做得更好，努力开创工作的新局面，公司的新高度，未来四川中智旗
云通用设备供应和您一起奔向更美好的未来，即使现在有一点小小的成绩，也不足以骄傲，过去
的种种都已成为昨日我们只有总结经验，才能继续上路，让我们一起点燃新的希望，放飞新的梦
想！


